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Bruh- § Kochwurst Platten § Prasente Gehacktes

Grillspezialitaten
pez Wir wollen jetzt und in ZUkunft,

Ein breites Sortiment der kostlichen, fein Passend zu Ihrem Anlass, frische Platten Vielfaltige Grillspezialitaten, bei uns erhalten UNSERE EMPFEHLUNG. Gehacktes, nach eigener alternativ erzeugte

gewiirzten Briith- und Kochwiirste. nach lhren Wiinschen. Sie alles fiir einen entspannten Grillabend. Rezeptur, taglich frisch hergestellt.

Unsere Brith- und Kochwiirste sind durch o Auf Wunsch stellen wir lhnen individuelle Neben unseren Bratel und Steak-Klassikern aus Frische, Qualitat, Regionalitat, traditionelle I_ebensmlttel herstellen.
Brithen, Backen, Braten oder Kochen veredelte Prasentkorbe zusammen. Schwein und Rind in naturell, oder mit unseren Rezepturen und Handwerkstechniken.

Wurstspezialitaten. o Mit unserem individuellen Platten kénnen Sie unverwechselbaren pikanten Marinaden. Das sind wir ihnen, unseren Kindern

: . . Ihre Festlichkeit entspannt planen. Unsere Leistungen fiir beste Qualitat. Fiir lhren .
° Bierwurst > gebriihte Rostwilrste panntp Versuchen Sie Ihre Giste doch mal zu iiberraschen, Geschmack & und dem Leb en schuldig.

> Ein Gutschein vom Hofladen WEILEPP - eine tolle zum Beispiel mit groben Rostwiirsten und leckeren

o Bockwiirste > Leberkase i
Geschenkidee! Grillscheiben.

o kostliche Pasteten o Kochsalami

UNSERE OFFNUNGSZEITEN W E i I_ E P P

o Jagdwurst oWiener Wirstchen it ¢ ottt

Montag ist geschlossen

o Romerbraten RN SR W pio) Di., Do. und Fr.
P ' b QT2 09.00 - 12.00 und 14.00 - 18.30 Uhr UNSER SORTIMENT
g , ‘88 : Mi. 14.00 - 18.30 Uhr
4 X . :

Sa. 08.00 - 12.00 Uhr

o Qs Wir lieben

DorfstraBe 48
99636 Rastenberg F
OT Roldisleben “ —-n -. n l ! - .
= T . £ Aig
+49 36377 4656 e 1 2 ey T
+49 36377 83776 o

info@weilepp.de
www.weilepp.de



Strohschweine

Einzigartige Qualitat der Produkte
aus dem Strohschwein. Der bewusste Genuss.

Unsere Schweine leben in einem modernen, nicht
klimatisierten und teiloffenen Stall in artgerechten
Kleingruppen auf trockenem Stroh.

Durch eine langere Mastdauer und den artgerechten
Lebensbedingungen sind die Tiere viel gesiinder und
es bildet sich eine natirliche Muskulatur aus.

Sie profitieren von der hochwertigen und nachhalti-
gen Spitzenqualitat des Fleisches, welches mit gutem
Gewissen verzehrt werden kann.

Weiderind

Natiirliche Lebensbedingungen fiir unsere
Weiderinder stehen fiir die Giite der Produkte.

Unsere Rinder leben in den Sommermonaten auf der
Weide. Frische Graser und Krauter, frei von chemischen
Pflanzenschutzmitteln und kinstlichem Dilinger unter-

stltzen ein langsames, natdrliches Wachstum der Tiere.

Die Kalber laufen von Geburt an frei mit den Kiihen,
ernahren sich von der Milch der Mitter und den
Frichten der Weide.

Im Winter fiihlen sich die Tiere in grofsziigigen
Stallungen wohl. Das Winterfutter kommt aus dem
eigenen Anbau.
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Hausschlachtung

Traditionelles Fleischerhandwerk. Hausgemachte
Spezialitaten nach regionalen Rezepturen.

Unser Hofladen steht fiir traditionelle Fleisch- und
Wurstherstellung regionalen Ursprungs.

o geraucherte und ungeraucherte Wurstwaren

o ein umfassendes Wurstangebot im Glas, in
verschiedenen Grofden perfekt zur Bevorratung

orohe Fleischspezialitaten von Schwein und Rind

Taglich frisch hergestellt.
Beste Qualitat. Fiir lhren Geschmack.

Knackwurst & Salami

HERZHAFT. DEFTIG. WURZIG. Beste Zutaten, mit
viel Leidenschaft und Zeit. ECHTE QUALITAT.

EINE BESONDERE EMPFEHLUNG!

WEILEPPS gerducherte Knackwurst und Salami.

Wir profitieren bei der Herstellung unserer Lebens-
mittel von der Nahe zur Landwirtschaft, mit einer
tiergerechten Haltung und Fltterung sowie
minimaler Transportwege.

Das Tierwohl steht im Vordergrund. Im Ergebnis
konnen wir so Geschmack, Fleischqualitat und
Frische mitbestimmen.

Spezialitaten

Raucherwaren. Hausgemachte Spezialitaten
mit Tradition, fiir den Genuss.

Ausgesuchte Raucherprodukte aus eigener
Herstellung

o Bauernschinken o geflllte und

o Nussschinken ungefillte Lende

o Lachsschinken > Schinkenspeck

Wir geben unseren Erzeugnissen Zeit zu
reifen und sich geschmacklich zu entfalten.




